
Pralin6 au Caramel ,4^.;*älilo-"

ccP

Rezepturhinweis

Betrieb
Bereich

Gruppe

Bäckerei- Konditorei Moreilton
Confiserie
Pratinen und Dragierarbeiten

0 srück
0g
0g

Ausbeute
Einlage
Endgewicht

Cröme
Sorbitol
Couverture caram6[ito

800 g Rezeptmenge 1

800 g Nettorezeptmenge

eiterverarbeit

Cuire [a cröme et [e sorbitol, puis verser sur [a couverture caramölito.
Melanger, verser dans un cadre et taisser refroidir jusqu'au lendemain.
Couper en carre tout en mettant une couche de couverture lait dessous pour so[ du pratin6.
Tremper et decorer.

Legende: X definiert ats CCP

Status Rezept und Lerndokurnentation

195 g

259
580 g

C Vatidiert von Laetitia Chezzi am 19.09.2019

Rosskogter Justine 70.Q9.2019


