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Rezepturhinweis

Betrieb
Bereich

Gruppe

Bäckerei- Konditorei Moreilton
Confiserie
Pratinen und Dragierarbeiten

0 srück
0g
0g

Ausbeute
Einlage
Endgewicht

ccP

290

Cröme
Lavande s6ch6e
Couverture ivoire
Couverture lait

810 g Rezeptmenge 1

810 g Nettorezeptmenge

terverarbeit

Cuire la cröme et infuser [a lavande sächtie pendant 30 minutes.
Puis verser [a couverture ivoire et [a couverture lait temp6rer.
M6tanger, verser dans [e cadre, puis laisser refroidir jusqu'au lendemain.
Couper en carrer et tout en mettant d'abord une couche de couverture tait pour [e sol du pratin6.
Tremper et d6corer.

Legende: X definiert ats CCP

Status Rezept und Lerndokumentation

725 g

5g
290 g

O Vatidiert von Laetitia Chezzi am 19.09.2019

Rosskogter Justine 20.09.2019


