
Pralin6 ä la Menthe

Rezepturhinweis

Betrieb
Bereich

Gruppe

Bäckerei-Konditorei Moreillon
Confiserie
Pralinen und Dragierarbeiten

0 Stück
0g
0g

Ausbeute
Einlage
Endgewicht

Rezept ccP

100 g

2og
250 g
6og

400 g

Cröme
Menthe
Cröme
Sorbitot
Couverture Maracaibo
Beurre75

Rezeptmenge 1

Nettorezeptmenge

Cuire la cröme puis laisser infuser 5 minutes avec la menthe.
Cuire ä 32C' l'autre partie [a cröme avec [e sorbitol et [e cröme ä la menthe infusäe.
Rajouter dans [a couverture Maracaibo d6jä tabt6e.
M6tanger et verser dans un cadre. Laisser refroidir jusqu'au lendemain et d6couper en rectangtes les pratin6s tout
en mettant une couche dessous de couverture noir pour [e sol du pratin6.
Tremper et d6corer.

Legende: X definiert ats CCP
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