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Rezepturhinweis

Betrieb
Bereich

Gruppe

Bäckerei - Konditorei More'iIton
Confiserie
Schokotadenspez'ialität

26 stück
25g
259

Ausbeute
Einlage
Endgewicht

Rezept ccP

Sucre glace

Coco rapp6e
Couverture lait

_15 g ____59g" p=Ut"lt
655 g Rezeptmenge 1

Nettorezeptmenge

eiterverarbei

Broyer ä [a broyeuse [e sucre gtace avec [e coco rapp6e.
Une fois que cela forme une päte rajouter ta couverture lait et [e sucre p6tillant.
Verser dans les moules et mettre au frigo pendant 15-20 minutes.
D6corer.

Legende: X definiert ats CCP

Status Rezept und Lerndokumentation

160 g
160 g
320 g

I Vatidiert von Laetitia Chezzi am 19.09.2019

Rosskogler Justine 20.09.2019


