Entremet et patisserie identiques Citron BWM@\ ” oW\

Rezepturhinweis

Betrieb Backerei-Konditorei Moreillon
Bereich Konditorei
Gruppe Rahm-, Creme- und Glacedesserts
Ausbeute 0 Stiick
Einlage 0g
Endgewicht 0g
Rezept CCP
70 ¢ Lait
1 stk Citron zeste

90 ¢ Purée citron

100 ¢ Oeufs

110 g Sucre

14 g Gélatine

140 ¢ Purée citron

150 ¢ Beurre

70 g Blanc d'oeufs

70 g Sucre

20 g Eau

600 g Créme montée
1434 g Rezeptmenge 1
1434 g Nettorezeptmenge
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