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Herstell

Mousse citron:

Faire bouiltir lait, zeste, pur6e citron.
Fouetter oufs et sucre et verser dedans.
Faire bouiltir.
Rajouter ä ta fin [a g6latine.
Faire refroidir jusqu'ä4O- 45 C".
Rajouter [a pur6e citron et [e beurre ramotli.
Faire [a meringue ä froid chauffer 121C" [e sucre et eau puis battre [e blanc d'oufs. (refroidir)
M6tanger aprös tout le reste avec [a cräme mont6e.

Coutis banane et passion:

Cuire la banane et [a passion et sorbitot.
Rajouter [e sucre m6langer avec [a pectine.
Cuire [e tout que ga boue. et verser dans les moutes

Faire [e montage: inverse

mousse, biscuit g6noise, fine couche moLrsse, coutis, mousse et croustitlant cruspy au chocotat blanc.
Decorer avec [a get6e miroir et des fruits frais.
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