Cahier de recettes Lucile Capponi

Catégorie Pates
Nom Pate a choux Recette pour pce.

Ingrédients Procédé

252 Masse de la recette

Parameétres de cuisson

Température Temps Soupirail
185°C 20 min Ouvert

Remarques




Cahier de recettes Lucile Capponi

Catégorie Insert
Nom Confit de mangue Recette pour pce.
Ingrédients Procédé

0 Masse de la recette

Parameétres de cuisson

Température Temps Soupirail

Remarques




Cahier de recettes Lucile Capponi

Catégorie Crémes
Nom Creme légeére a la passion Recette pour pce.

Ingrédients Procédé

432 Masse de la recette

Parameétres de cuisson

Température Temps Soupirail

Remarques




Cahier de recettes Lucile Capponi

Catégorie Mignardises
Nom Brownies et chantilly jivara Recette pour pce.

Ingrédients Procédé

Détailler les brownies en rectangles de 3x4cm.
Faire un trait dans la longueur avec la chantilly.
Déposer la fine feuille de chocolat dessus.
Dresser un tourbillon de chantilly.

Déposer un demi-cercle en chocolat dessus
avant de poser un morceau de feuilles d'or.

0 Masse de la recette

Parameétres de cuisson

Température Temps Soupirail

Remarques




Cahier de recettes Lucile Capponi

Catégorie Pieces seches
Nom Brownies Recette pour pce.

Ingrédients Procédé

477 Masse de la recette

Parameétres de cuisson

Température Temps Soupirail
185°C 20min

Remarques




Cahier de recettes Lucile Capponi

Catégorie Créme
Nom Chantilly Jivara Recette pour pce.

Ingrédients Procédé

300 Masse de la recette

Parameétres de cuisson

Température Temps Soupirail

Remarques




